&
BOGOT.

SECRETARIA DE
INTEGRACION SOCIAL

ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA DC.

FOR-GD-002 — V2
Péagina 1 de 4

ACTA N° 221

FECHA: La Mesa, octubre 11 de 2024
HORA: 11:00 a.m.

LUGAR: Comunidad de Cuidado La Mesa.
TEMA: principios HACCP.

ASISTENTES: Esperanza Pasito, Pilar Sanchez, Yesica Rincén, Sandra Mendieta.

ORDEN DEL DIA:

Objetivo de la actividad

Introduccion de la actividad

Actividades desarrolladas

Materiales

compromisos

Anexos evidencias fotografias de la actividad

ook whNRE

DESARROLLO:

1. OBJETIVO DE LA ACTIVIDAD

Capacitar al personal del servicio en la comprension y aplicacién de los principios
del sistema HACCP, promoviendo la identificaciéon y control de peligros en la
producciéon y manipulacion de alimentos, con el fin de garantizar la seguridad
alimentaria

2. INTRODUCCION DE LA ACTIVIDAD

En la presente capacitacion se abordd el tema de los principios del Andlisis de
Peligros y Puntos Criticos de Control (HACCP), un enfoque sistematico para la
identificacion, evaluacion y control de riesgos en la produccion de alimentos.
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HACCP, que significa "Analisis de Peligros y Puntos Criticos de Control”, es un
sistema preventivo disefiado para garantizar la seguridad alimentaria en la
produccién y manipulacion de alimentos. Su enfoque se basa en identificar, evaluar
y controlar los peligros que pueden afectar la inocuidad de los alimentos a lo largo
de toda la cadena de produccion.

3.DESARROLLO DE LA ACTIVIDAD:

Se reune al personal manipulador de alimentos el 11 de octubre de 2024 a las 11:00
de la mafana, con el fin de tratar la tematica correspondiente, principios HACCP.
Se da comienzo a la reunién expresando el fin del tema a tratar, en donde se aborda
el objetivo que es Capacitar al personal del servicio en la comprension y aplicacién
de los principios del sistema HACCP.

Seguido a esto, se hace entrega de la prueba pretest, en donde proceden a
contestar cada una de las preguntas con los conocimientos previos que poseen
acerca de la tematica.

Una vez terminado el tiempo para el diligenciamiento de la prueba pre test, el técnico
de gastronomia aborda la tematica a tratar, en donde se explica los diferentes
formatos con los que se cuenta en el servicio los cuales nos ayudan a llevar un
control en el servicio garantizando la inocuidad de los alimentos brindados. Asi
concluye la capacitacion y el personal manipulador procede a contestar la prueba
post test.

4. Material: elementos de proteccién personal, computador, silla, mesa, boligrafo.

5. Compromisos:

Compromisos Responsables Fecha de Ejecucion
aplicar los conocimientos adquiridos en | Personal Durante todos los
sus respectivas éareas de trabajo y | manipulador. procesos en el
fomentar un ambiente de seguridad servicio.
alimentaria.

CONVOCATORIA. Se propone una nueva reunion para el mes de noviembre.
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En constancia de lo anterior firman:
rgo o Tipo de . .
Nombres y Apellidos Ca g p Dependencia Firma
vinculacion
Juan Daniel Correa Técnico en Comunidad de
Cordoba Gastronomia Cuidado La Mesa {)
°%/m LA Q!
Nancy del Carmen o *y Comunidad de
Nutricionista

Sanchez

Cuidado La Mesa ‘L&Omu—(&d\M

Maria del Pilar Garcia
Galvis

Coordinadora

Comunidad de

Cuidado La Mesa ‘ Lﬁk{ 6

Sede Principal: Carrera 7 # 32 -12 / Ciudadela San Martin
Secretarfa Distrital de Integracién Social

Teléfono: 3 27 97 97

Correo electrénico institucional: Integracion@sdis.qov.co

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

*

BOGOT/\

SECRETARIA DE
INTEGRACION SOCIAL

ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA DC.

FOR-GD-002 — V2
Péagina4 de 4

6.Anexos:

Elaboré: juan Daniel correa cordoba
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Principios HACCP

FECHA: {7 / 16 7 24

Postest

NOMBRE: 3'@&5‘\ (G GOD:ZQ/[’Z

¢Qué significa la sigla HACCP?
o\
apalss de Qudrs ¢ Popkes ¢ ccn*v

¢Qué se entiende por "limite critico"?
a) Un estandar de calidad
75-) Un umbral que no se debe sobrepasar en un PCC
c) Un procedimiento de limpieza
¢ Cual de los siguientes es un principio del HACCP?
j‘f Identificacion de peligros
b) Aumento de ventas
c) Mejora del sabor
B¢ Cuél es un ejemplo de un peligro quimico?
a)E. coli
X) Residuos de pesticidas
c) Virus de la hepatitis
¢Qué significa "accién correctiva"?
a) Un proceso de evaluacion de personal

M La accién tomada cuando se supera un limite critico

C) Una estrategia de promocién
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¢Qué se entiende por "limite critico"?
a) Un estandar de calidad
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c) Un procedimiento de limpieza
¢Cual de los siguientes es un principio del HACCP?
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b) Aumento de ventas
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c) Virus de la hepatitis
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(_Em.a acciéon tomada cuando se supera un limite critico

c) Una estrategia de promocién
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¢Queé se entiende por "limite critico"?
a) Un estandar de calidad
B Un umbral que no se debe sobrepasar en un PCC
c) Un procedimiento de limpieza

¢Cual de los siguientes es un principio del HACCP?
» Identificacion de peligros

b) Aumento de ventas

c) Mejora del sabor

B¢ Cual es un ejemplo de un peligro quimico?

a) E. coli

¥) Residuos de pesticidas

c) Virus de la hepatitis

¢Qué significa "accion correctiva"?
a) Un proceso de evaluaciéon de personal

) La accién tomada cuando se supera un limite critico

c) Una estrategia de promocion
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¢Qué se entiende por "limite critico"?
a) Un estéandar de calidad
¥ Un umbral que no se debe sobrepasar en un PCC
c) Un procedimiento de limpieza
@ ¢Cualde los siguientes es un principio del HACCP?
#) ldentificacion de peligros
b) Aumento de ventas
c) Mejora del sabor
7¢Cuél es un eJemplo de un peligro quimico?
a) E. coli
Jq Residuos de pesticidas
c) Virus de la hepatitis
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a) Un proceso de evaluacion de personal
M) La accidn tomada cuando se supera un limite critico

c) Una estrategia de promocion
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¢Qué se entiende por "limite critico"?

a) Un estandar de calidad
,’?QUn umbral que no se debe sobrepasaren un PCC
c) Un procedimiento de limpieza

¢ Cudl de los siguientes es un principio del HACCP?
\aﬁldentiﬁcacién de peligros

b) Aumento de ventas

c) Mejora del sabor

@¢Cuél es un ejemplo de un peligro quimico?

a) E. coli
\oYResiduos de pesticidas

c) Virus de la hepatitis

¢Qué significa "accion correctiva"?
a) Un proceso de evaluacidn de personal
MLa accién tomada cuando se supera un limite critico

c) Una estrategia de promocion
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